D ,
CRM RODEZ Menus du 02 au 06 Juin 2025 @ =
de a semaine

FONBEAUZARD M [RCR[DI J [U DI

Betteraves échalotte Roulé au fromage Taboulé Concombre vinaigrette
Entrée Duo de crudités
Carottes rapées Tarte aux légumes Blé provencgal Radis beurre
- . oo . e . . . - , oy
Plat principal Tortellini pomodoro mozzar&ina =~ Roti de dinde au jus * Colin court bouillon ¥ Sauté de porc au caramel* =/  Tajine de poulet
Accompagnemen At : -\ n —
P t g ok Poélée printaniere Pates au pesto Carottes persillées Semoule
Produit laitier 3?@'3 Yaourt fermier Petit louis Fromage blanc sucré " Cantal Petit suisse sucré
i Creme vanille Beignet a la pomme
Dessert e Fruit Fruit Glace
Creme chocolat Beignet chocolat noisette

Sans viande ekk Palet maraicher ek Croc fromage Tajine de pois chiche

Croc fromage

Les familles d'aliments @ viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, ., @ produits

et oeufs & fruits féculents et légumes se aitiers

52T Aide UE a destination des écoles
Appellation d'origine protegee Nos salades et nos plats composes riesence de porc »

. Duo de crudités : carottes, chou blanc, vinaigrette, ail, persil &
Fabrique en aveyron , : o ' S - CEuf de France ™=/
Taboulé : semoule, poivrons rouges, poivrons verts, tomates, raisin sec, vinaigrette, R
f;:.gf/ Viande bovine francaise menthe, jus de citron Label rouge
5 Viande porcine francaise Blé provencal : blé, olives noires, poivrons, tomate, vinaigrette Péche responsable ©
Ow Volaille francaise Agriculture biologique
= L. . . Tortellini pomodoro mozzarella : pates a raviole, tomate, ricotta, mozzarella, basilic .
skt | Certification environnementale niveau 2 ' Haute valeur environnementale
N . , .
$eN  Fabriqué dans le tarn Nos sauces Dessert maison €
N
#7  Bleu Blanc Coeur Sauce caramel : sucre, bouillon de boeuf, oignon, caramel
UR .e J4 7 .
= Sauce tajine : roux blanc, tomate concentré, carottes, courgettes, pruneaux, épices

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



ESTAURATION SCOLAIRE

oY)
CRM RODEZ Menus du 09 au 13 Juin 2025

JEUDI
FONBEAUZARD |_U N DI M [RCR[DI
MENU PERUVIEN
Entrée Salade de haricots verts Salade de pates italienne Salade de tomates
Plat principal }‘@Z[é =/ Boeuf a la catalane "2 Saucisse aveyronnaise* Frijoles peruanos
Accompagnemen e i
P tg - Purée de pomme de terre Brunoise du soleil *xk
Produit laitier * Pointe de Brie a couper Petit suisse aromatisé Tartare
Dessert ‘3 Fruit Twibio au chocolat Arroz con leche
Sans viande Boulette végétale ala tomate Pizza au fromage ok

Pizza au fromage

Les familles d'aliments @ viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers,

9] Froduits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs

aitiers

Nos salades et nos plats composés

Appellation d'origine protégée
Salade de haricots verts : haricots verts, tomate, mais, vinaigrette

Salade de pates italienne : pates, tomates, mozzarella, vinaigrette, basilic
Salade de blé pamplemousse, surimi : blé, segment de pamplemousse, surimi, mayonnaise
Persillade de pomme de terre : pomme de terre, persil, vinaigrette

Fabriqué en aveyron

¥, Viande bovine francaise

i Viande porcine francaise

© Volaille francaise

o~ L : : Frijol ruanos : hari lan m ignon rsil riandr min, pimen
mrmgs,. Certification environnementale niveau 2 joles peruanos : haricots blancs, tomates, oignons, persil, coriandre, cu , Piment,

ENVIRONNEMENTALE

"" tomate concentré
rn  Fabrigué dans le tarn
e’
- Nos sauces
o Bleu Blanc Cceur _ . )
i Sauce catalane : roux blanc, bouillon de boeuf, oignons, tomate concentré, pulpe de tomate,

=y ** Aide UE a destination des écoles poivrons

Salade de blé pamplemousse
surimi

Persillade de pomme de terre
Poisson meuniere + citron
Petits pois/carottes

Yaourt fermier au citron

Fruit

Fruit 2

kkk

&

T

Présence de porc

[
C

Label rouge

—a\

CEuf de France

4

L7

Péche responsable ©
Agriculture biologique
Haute valeur environnementale

Dessert maison @

Yaourt des Pyrénées@;

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes @ropncaseuciemsoikel vptt@mat@;rr@igurg\emg’fcaupheq'gi/neg’b@igm@ pigr’igpgf'rvrrg@'ﬂ:gonformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



oY)
CRM RODEZ Menus du 16 au 20 Juin 2025
de la semaine

FONBEAUZARD M [RCR[DI J[U DI
REPAS FROID

s,
Salade de riz =
Entrée Tarte aux légumes Melon Cceur de laitue
Perles aux légumes
. . @ gtz ‘;@C fﬁ/
Plat principal ~  HoKi sauce tandoori sadté de dinde sauce basquaise (Eufs brouillés au fromage Moussaka Jambon blanc*
Accompagnemen . . . . ‘ . .
P t g Boulgour aux épices Haricots verts persillés Coquillettes ok Chips
Produit laitier Emmental Yaourt nature + sucre Carré président Petit suisse sucré Buchette mélangée a couper
Compote pomme fraise . Fruit @
Dessert ’:5 Fruit Flan caramel Clafoutis aux fruits rouges
Compote pomme abricots Fruit 2
Sans viande kk Galette pois et blé ek Terrine de poisson (Euf mayonnaise
Terrine de poisson/Moussaka au thon (Euf mayonnaise
Les familles d'aliments @ viendes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, ® produits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers
** Aide UE a destination des école~
Aopellation doria S Nos salades et nos plats composés Présence de porc
ellation d'origine protégée .. ..
PP gine protey Salade de riz : riz, tomates, mais, vinaigrette ff__k/
Fabrique en aveyron Perles aux légumes : perles, tomates, concombre, mais, carottes, olives noires, vinaigrette CEuf de France p
@3
}4;3.“\/ Viande bovine francaise Moussaka : aubergines, égréné de boeuf, oignons, carottes, concenté de tomates, Label rouge
f§/ Viande porcine francaise celeri,emmental, chapelure Péche responsable ©
© Volaille francaise Agriculture biologique
= o _ _ Nos sauces _
g Certification environnementale niveau 2 : , : : .. : Haute valeur environnementale
NIVEAD 2 (& Sauce tandoori : roux blanc, tomate concentré, fumet de poisson oignons, épices tandoori
AN . ’ . .
sews  Fabriqué dans le tarn Sauce basquaise : roux blanc, tomate concentré, vin blanc, pulpe de tomate, poivrons, Dessert maison @
. tomate concentré, oignons, ail
g/ Bleu Blanc Coeur

Clafoutis aux fruits rouges : lait, farine, oeuf,sucre, fruit rouges

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 16" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a |’Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(4 ’
CRM RODEZ SUMMER Menus du 23 au 27 Juin 2025 Egét@/\v
TIME CStivale

JEUDI

FONBEAUZARD M [RC R [ D I .
FETE ESTIVALE

Piémontaise Riz nicois

Entrée Concombre vinaigrette Samoussa aux légumes Salade grecque ©

Salade Marco Polo Salade de pois chiche portugaise

© e

Colin sauce curry =/ Cordon bleu %=/ Chipolatas grillées Pizza aux légumes

Plat principal —~  Haut de cuisse roti
Accompagnemen A . ,
P tg Choux fleurs paprika Riz Ratatouille Salade de pates Jardiniere de légumes
Produit laitier Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille Mimolette Vache picon Fromage blanc nature
Dessert Glace e Fruit Compote de pomme Salade d'ananas Confiture
Sans viande Galette quinoa provencale kk Escalope panée végétale Surimi mayonnaise ek

Surimi mayonnaise

LeS famllles d allments O Vlandeo poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, O Froduzts

t oeufs & fruits féculents et legumes aitiers
% ' Aide UE a destination des écoles
_ o o , Présence de porc %
Appellation d'origine protégée Nos salades et nos plats composés .
/‘/%k.
Fabriqué en aveyron ., : : : CEuf de France ™=/
Piémontaise : pomme de terre, tomates, cornichon, mayonnaise o
¥, Viande bovine francaise Salade Marco Polo : pates, surimi, créme, poivrons rouges, mayonnaise Label rouge
<%, Viande porcine frangaise Coleslaw : carottes, chou blanc, mayonnaise Péche responsable ©
3 Volaille francaise | Salad\e recque : .concon?bre,. tomate, feta-, vinaigrette - Agriculture biologique
B Certificat , tale ni 5 Salade de pois chiche a la portugaise : pois chiche, thon, olives vertes, persil, vinaigrette Haut | _ al
=mmgs Certification environnementale niveau o " . aute valeur environnementale
NIVEAU 2 (4 Salade de pates : tomates, mais, pates, vinaigrette
g;g,gﬁ Fabriqué dans le tarn Riz nicois : Riz, tomates, thon au naturel, poivrons rouges et verts, mais, olives Dessert maison @
#%"  Bleu Blanc Ceeur Yaourt des Pyrénées )5
= Nos sauces y

Sauce curry : fumet de poisson, creme, roux blanc, curry

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que Ia viande bovine est d origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



G SN o |
CRM RODEZ i Menus du 30 Juin au 04 Juillet 2025 Dl g

FONBEAUZARD I_UND' M[RCR[DI J[UDI
REPAS FROID

Taboulé Carottes rapées a l'orange Melon
Entrée Salade de perles au surimi Salade de tomates basilic
Blé provencal Salade de haricots verts Coeur de batavia
| | COEUR fg‘zr/ -/‘}\L
Plat principal Sauté de poulet miel et sauce soja Paella végétarienne Calamars a la romaine - Lasagnes bolognaise =/ (Euf mayonnaise
Accompagnement Trio de légumes sokek Epinards béchamel ek Salade de riz
AN
SAVEURS
. .- . ﬂARN N r 7
Produit laitier “vaourt fermier sur lit d'abricots Pointe de brie a couper Saint Nectaire (&) Fromage fouetté Croc lait
. Mestro vanille Compote a boire ananas grenade
Dessert é Fruit Fruit Muffin pépites de chocolat
Maestro chocolat Compote a boire a la pomme
Sans viande Palet montagnard ok okk Lasagnes au saumon kck

Les familles d'aliments e Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers ® produits

& fruits féculents et légumes secs aitiers

>+ * Aide UE a destination des écoles
Présence de porc %

Appellation d'origine protégee Nos salades et nos plats composés N
Yoo
Fabriqué en aveyron CEuf de France ™'
. . . Taboulé : semoule, poivrons rouges, poivrons verts, tomates, raisin sec, vinaigrette w3
@/ Viande bovine francaise /P 85, P ’ ’ ’ 8 ’ Label rouge

= menthe, jus de citron

@

74  Viande porcine francaise Blé provencal : blé, olives noires, poivrons, tomate, vinaigrette Péche responsable ™
© Volaille francaise Salade de perles au surimi : perles, poivrons, surimi, mayonnaise Agriculture biologique
msz Certification environnementale niveau 2 Salade de haricots verts : haricots verts, tomate, mais, vinaigrette Haute valeur environnementale
—

@arn  Fabrique dans le tarn Paella végétarienne : riz, petits pois, poivrons, tomates, épices espagnoles Dessert maison @

BLEU &
Y Bleu Blanc Coeur

Nos sauces
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et é&%&@@l&&&%@i@%&b&@%;@lﬁ@@%”é@U g@i&lad'mﬂr%lfrangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 18" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



G2
CRM RODEZ

GOUT

Menus du 07 au 11 Juillet 2025

PROXIMITE

JEUDI

FONBEAUZARD I_U N Dl M [RCR[DI

REPAS FROID

Entrée Salade de pates italienne Concombre a la menthe Salade mexicaine Melon

Plat principal =7 Cordon bleu Raviolis oriental aux lentilles Sauté de poulet tandoori Jambon blanc*
Accompagnemen :
P t g ek Carottes vichy Salade de pomme de terre
SAVEURS

Produit laitier Yaourt fermier :TARN Carré montsurrais a couper Petit louis

Dessert Flan vanille Fruit Créme vanille Compote pomme poire
Sans viande Croc fromage ok Colin 3 céréales Tarte aux légumes

ssssss

CERTIFICATION ) '
ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2 (&

AN
SAVEURS
:TARN

"

~F
B uc /
CC.E UR

Tarte aux légumes

LeS famllles d allments 0 Vlandeo polSSonS @ Légumes @ Produits cérealiers, 0 i)rodults

t oeufs & fruits féculents et legumes aitiers

Appellation d'origine protégée Nos salades et nos plats composés

Fabriqué en aveyron
Salade de pates italienne : pates, tomates, mozzarella, basilic, vinaigrette

_ _ _ Salade mexicaine : haricots rouges, mais, tomate, épice mexicaine, vinaigrette
Viande porcine francaise Salade de pomme de terre : pomme de terre, tomate, olive, vinaigrette

Volaille francaise

Viande bovine francaise

Certification environnementale niveau 2 Nos sauces

Fabriqué dans le tarn : , : : : - :
. Sauce tandoori : roux blanc, tomate concentré, bouillon de volaille, oignons, épices tandoori

Bleu Blanc Cceur Sauce armoricaine : roux blanc, fumet de poisson, vin blanc, tomate concentré, oignon, ail

=% Saucisson a l'ail*

Hoki sauce armoricaine

Brocolis méridionaux

Petit suisse nature + sucre

Fruit

Terrine de poisson

Terrine de poisson

Présence de porc

4}/
CEuf de France ™=
Label rouge

Péche responsable ©
Agriculture biologique

Haute valeur environnementale

Dessert maison @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



<D
CRM RODEZ Menus du 14 au 18 Juillet 2025

MERCRED! AR
FONBEAUZARD J [U DI
REPAS FROID

. Salade de pomme de terre . , :
Entréee [ - p , Duo de crudités Taboulé Cceur de laitue
meéditérranéenne
inci f- 1= |
Plat principal =¥ Haut de cuisse roti =4 Chipolatas grillées . @ Colin poélé Tajine de pois chiche
camncanes ) i)
N - . ) ) NIVEAU 2 .
Accompagnement m Courgettes sauce salsa Salade de riz Légumes du marché Coquillettes
— Fromage blanc nature BIO + A . ® . .
Produit laitier & sucre Pont1l'évéque a couper © Petit suisse aromatisé Emmental
Dessert Petit beurre Maestro chocolat Fruit Péche au sirop
Sans viande Pizza au fromage CEuf mayonnaise ok ok
(Euf mayonnaise
LeS fam”les d a|lmentS 0 Vlandeu poiSSons @ Légumes @ Produits cérealiers, O i)roduzts
t oeufs & fruits féculents et legumes aitiers

, Présence de porc %
Nos salades et nos plats composés

Appellation d'origine protegée .

Fabriqué en aveyron Salade de pomme de terre méditérranéenne :pomme de terre, olives noires, tomates, CEuf de France e

T:g‘if Viande bovine francaise o V|na|Agr?tte e A e Label rouge <

= _ | _ Duo de crudités : carottes rapées, céleri rapé, vinaigrette X e

%%  Viande porcine francaise Taboulé : semoule, tomates, poivrons, raisins secs, menthe, jus de citron, vinaigrette Péche responsable ™
Salade de riz : riz, tomate, mais, vinaigrette Agriculture biologique

«»  Volaille francaise

CERTIFICATION %2

iEnEl Certification environnementale niveau 2 Haute valeur environnementale

Nos sauces
Sauce tajine : roux blanc, tomate concentré, carottes, courgettes, pruneaux, épices

Dessert maison @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°"mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francgaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



D
CRM RODEZ | i

b e \ l/ Menus du 21 au 25 Juillet 2026 e ‘~
(e REDXLITE \\ 3

\J/ MERCREDI JEUDI

FONBEAUZARD
REPAS FROID

, i § , smnoney 1) . '
Entréee Concombre vinaigrette Blé provencal Tomates mozzarella Radis croq'sel
- i e
Plat principal Emincé de poulet au jus Saucisse de francfort* Axoa végétarien " Colin sauce citron Jambon blanc*
Accompagnement Pommes sautées Ratatouille Semoule Haricots verts persillés Salade de pates
Produit laitier Vache picon Saint Nectaire O] Chanteneige Yaourt aromatisé Mimolette
Dessert Flan caramel Fruit Compote pomme abricots Fruit Clafoutis aux péches @
Sans viande Hoki sauce provencale Roulé végétal eokok ok Thon mayonnaise
Roulé végétal Thon mayonnaise
Les familles d'aliments @ viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, ® produits
et oeufs & fruits féculents et legumes secs aitiers
_ o o Nos salades et nos plats composés Présence de porc «
Appellation d'origine protégéee . . : .
Blé provencal : blé, tomate, olives, vinaigrette &,
Fabrique en aveyron Salade de pites : pates, mais, tomate, vinaigrette CEuf de France "=
f;'g\/ Viande bovine francaise Label rouge
#%  Viande porcine francaise Nos sauces Péche responsable ©
= . . Sauce axoa : roux blanc, tomate concentré, pulpe de tomate, poivron tricolore, laurier, herbe . . .
© Volaille francaise _ Agriculture biologique
e o _ _ de provence, piment _
iete” Certification environnementale niveau 2 Sauce citron : roux blanc, fumet de poisson, créme, jus de citron, oignons,ail Haute valeur environnementale
Clafoutis aux péches: lait, farine, oeuf,sucre, morceaux de péches Dessert maison @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

Menus du 28 Juillet au 1 aolt 2025

JLUDI
REPAS FROID

FONBEAUZARD MERCREDI

NIVEAU 2 €
Entrée Salade de blé printaniere Carottes rapées Roulé au fromage Melon
— 2 , " ,
Plat principal &/ Boeuf aux olives Galette pois et blé - Poisson pané + citron Assiette anglaise*
Accompagnement Choux fleurs persillés Purée de patate douce Courgette béchamel ek

Produit laitier Saint nectaire Yaourt sucré Carré de I'est a couper Petit moulé aux noix

Dessert Maestro chocolat Salade d'ananas Mousse au citron Fruit
Sans viande Colin sauce nigoise ko CEuf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf

(Euf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf
| es familles d'aliments @ viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, ® produits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Nos salades et nos plats composés

Appellation d'origine protégée

Fabrique en aveyron Salade de blé printaniere : blé, carottes, navets, petits pois, haricots verts,flageolets,
wr Viande bovine frangaise ' TAERCIMEIEE |
R . . . Salade de riz au thon : Riz, thon, tomate, mayonnaise
fﬁ/ Viande porcine francaise
?‘1\7 Volaille franaise Assiette anglaise : pomme de terre, rosette, jambon, vinaigrette
gy Certification environnementale niveau 2

Nos sauces:

Sauce olive : pulpe de tomate, ail, tomate concentrée, persil, olive verte, roux blanc

Salade de riz au thon
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Roti de porc aveyronnais au jus*

Poélée printaniere

Petit suisse aromatisé

Madeleine

Poisson meuniére

Poisson meuniére

Présence de porc %
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Péche responsable ©
Agriculture biologique
Haute valeur environnementale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



